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1. Origines et objectifs du projet 
 
 

 Origine/historique du projet 
L’autonomie alimentaire d’un territoire dépend de l’implication de tous les acteurs, du producteur au 
consommateur en passant par les collectivités locales. On remarque aujourd’hui une nette 
progression de la consommation de produits issus de l’agriculture biologique et des circuits courts 
La consommation de pain et de farine bio sur l’agglomération d’Annecy suit cette même tendance, 
cependant localement l’offre reste très réduite.  
 
C’est en faisant ce constat de la faible autonomie alimentaire du territoire qu’un collectif d’acteurs 
fédéré autour du fournil des Eparis à Viuz-la-Chiésaz s’est lancé depuis plus de 3 ans avec comme 
objectif de rassembler des producteurs, des artisans boulangers, des meuniers et des associations de 
consommateurs désireux de s’associer autour d’un projet de constitution d’une filière 
céréales/farine/pain bio. 
Cette démarche constitue un projet de développement territorial à part entière présentant de 
multiples intérêts : Protection de l’environnement, soutien à l’économie locale, maintien du tissu 
social ou encore le développement de l’agriculture biologique.  
 
Depuis 2019, cette initiative de structuration est accompagnée par l’ADABio qui assure, outre 
l’animation, un rôle fédérateur entre l’ensemble des acteurs. 
Pour y parvenir, l’ADABio a animé des groupes de travail afin de structurer la filière (identification 
des besoins et des objectifs communs, création de l’association, communication…) et accompagne 
techniquement les agriculteurs sur la production de céréales panifiables, la rotation des cultures, les 
assolements, l’adaptation au changement climatique ou encore le choix des variétés (formation 
VIVEA, Groupe DEPHY, visites de fermes et voyage d’étude dans l’Ain).  
 
 Objectifs globaux du projet  

L’objectif principal est de regrouper au sein d’une association tous les acteurs de cette filière locale 
afin de proposer une farine bio et locale sur le territoire des Savoie, mais également, à plus long 
terme, d’autres céréales ou légumineuses à destination de l’alimentation humaine. Toujours en 
ayant la volonté de sécuriser au maximum les revenus de tous les acteurs de la filière. 

L’ambition étant de pouvoir fournir ainsi les boulangers bio, les magasins spécialisés, les AMAP et, à 
plus long terme, la restauration collective. 

Cette initiative s’inscrit dans une démarche plus globale d’amélioration de l’autonomie alimentaire 
de notre territoire. Elle est en pleine cohérence avec les objectifs du PAT du Grand Annecy. 

La culture de céréales panifiables permettra rapidement par une gestion collective des assolements 
de faire émerger d’autres filières insuffisamment représentées (légumineuses…). Ce sont donc aussi 
des améliorations en terme de diversités culturales qui sont attendues. 


